Kesselgulasch fiir zehn Personen

§ 15 kg (Wild]Schwein Das Fleisch mit ein wenig Ol braun anbraten,  Mit Salz, Pfeffer, Paprika wlrzen, ggf. etwas
B 25 kg Kartoffeln dann etwas Wasser und die kleingehackten  SoBenbinder fOr die Sahmigkeit hinzufogen
B ein groBes Gias Saver die Zwiebeln glasig sind

ShtE Jetzt die restlichen Zutaten hinzufogen (Sal-  Am nachsten Tag schmeckts noch besser.
B ein Keines Bund Mohren zen nicht vergessen), mit Wasser auffollen,
B eine Bochse Pize aufkochen und kocheln lassen. Nach ca. 2 h ist
§ ein Stock Butter alles fertig (ganz Hungrige konnen auch schon
il

Wasser, Salz, Paprika, SoBenbinder und 01  @ssen, wenn die Kartoffeln weich sind).



